
 

Ateliers proposés par le Pays du Grand Briançonnais dans le cadre d’un projet de coopération avec l’avant Pays 
Savoyard et le Parc Naturel Régional de Chartreuse « Valoriser et développer les initiatives circuits courts » 

financé dans le cadre du programme LEADER 

 

Atelier rencontre « de la terre à l’assiette » 
Animé par un professionnel 

 

Pédagogie en cantine  

Comment partager les valeurs d'une 

alimentation saine et plus 

respectueuse de l'environnement avec 

les convives de la cantine collective 

 
 

Atelier gratuit animé par l'association 

Environnement et Solidarité/CPIE Haute Durance 
 

A l'École primaire les Prés Verts, St Martin, O5 120 St Martin de Queyrières 
Inscription obligatoire  
Infos et inscription auprès de Marie TERRASSE 06 69 38 51 09 ou edd@cpie-autedurance.org 

 

De 8h30 à 11h30 :  
 

 Partage d'expériences et d'exemples concrets d'initiatives sur les circuits courts, 
l'agriculture locale et bio et le gaspillage alimentaire, 

 Appropriation collective, par la mise en situation pratique, d'outils pédagogiques 
permettant de parler des produits frais de saison, de valoriser l'intérêt des produits 
locaux et bio…  

 Mise en situation : temps d'échanges autour d'une construction en commun d'outils 
de sensibilisation pouvant être mis en place dans les cantines. 

 
      N'oubliez pas d'amener de quoi prendre des notes 

Et pour ramener des images et des docs,  
pensez à votre appareil photo et à votre clé usb ! 

 

D’autres ateliers seront proposés d’ici la fin de l’hiver : 
 Equilibre alimentaire et menus originaux 

 Réglementation sanitaire : contre les idées reçues 
 

Contact : Caroline Macle à c.macle@paysgrandbrianconnais.fr 

Mercredi 
11 

février 
2015 
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